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Guia Didactica

Objetivos

] Objetivo general

e Conocer los procedimientos de conservacion, mantenimiento vy
descongelacion de productos alimenticos, cuales de estos son perecederos y
su tipologia segun procedencia y uso.

0 Objetivos especificos

e Dotar de las competencias y conocimientos para la conservacion,
tratamiento y preservacion de alimentos.

e Dotar de las competencias y conocimientos para preelaborar y tratar
material alimenticio de distintas clases aplicando unas técnicas u otras en
funcion sus caracteristicas.
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Didactica

Contenidos

Tiempo

Manipulacion en crudo y conservacion de ;
estimado

alimentos
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