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Guia Didactica

Objetivos

Q

HOTRO78PO. Cocina creativa y de autor/ Rev_06_f

Objetivo general

Crear nuevas elaboraciones y recetas originales sobre la base de su
conocimiento y experiencia profesional, utilizando la maquinaria y

equipamiento de cocina necesario.

Objetivos especificos

Conocerla principal terminologia basica utilizada en cocina, cocina creativa
y de autor.

Estudiar los principales proyectos de innovacion en la cocina creativa y de
autor.

Analizar las ideas y procesos asociados a las elaboraciones de cocina
creativa y de autor y su presentacion.

Conocer las principales materias primas que se pueden utilizar en cocina
creativa y de autor.

Estudiar los equipos y maquinaria utilizados en cocina creativa y de autor.
Destacarlas nuevas técnicas culinarias que se utilizan en cocina creativa y
de autor.

Conocer el procedimiento a seguir en elaboraciones de fondos, caldos y
guarniciones en cocina creativa y de autor.

Estudiar diferentes recetas de aperitivos, platos combinados y platos
principales.

Saber elaborar algunos postres de la cocina creativa y de autor.

Conocer los principales equipos utilizados para la regeneracion vy
conservacion de los géneros y elaboraciones de cocina creativa y de autor.

Estudiar las principales técnicas de regeneracién y conservacion.




Guia Didactica

Contenidos

Tiempo
HOTRO78PO. Cocina creativa y de autor estimado
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