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Guia Didactica

Objetivos

a Objetivo General

e Realizar la recepcion, distribucion y almacenamiento de las mercancias,
para su uso posterior, de acuerdo con criterios de calidad e instrucciones
prefijadas.

e Realizar el aprovisionamiento interno de géneros y utensilios culinarios,
para su utilizacidon posterior en la preelaboracién de alimentos, en funcién
de las materias primas y necesidades de manipulacién.

o Objetivos Especificos

e Analizar y aplicar las normas y condiciones higiénico-sanitarias referidas a
las unidades de produccién o servicio de alimentos y bebidas, para evitar
riesgos de toxiinfecciones alimentarias y contaminacidon ambiental.
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Guia Didactica

Contenidos

Tiempo
estimado

UF0054. Aprovisionamiento de materias

primas en cocina

Unidad de Aprendizaje 1

Unidad Didactica 1: El departamento de cocina

¢ Definicidon y organizacion caracteristica.

e Estructuras habituales de los locales y zonas de
produccién culinaria.

e Especificidades en la restauracion colectiva.

Unidad Didactica 2: Operaciones sencillas de
economato y bodega de cocina

e Solicitud y recepcién de géneros culinarios: métodos
sencillos, documentacién y aplicaciones.

e Almacenamiento: métodos sencillos y aplicaciones.

e Controles de almacén.

Actividades de Evaluacion UA 01

Tiempo total de la unidad
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Guia Didactica

Unidad de Aprendizaje 3

Unidad Didactica 4: Desarrollo del proceso de
aprovisionamiento en cocina

e Formalizacion y traslado de solicitudes sencillas.
e Ejecucion de operaciones en el tiempo y forma
requeridos.

Actividades de Evaluacion UA 03

Tiempo total de la unidad

Examen final UF0054
3 unidades de aprendizaje / 4 unidades

didacticas

1 hora
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